Restaurant - Feestzaal - Traiteur

Den Moor
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sinds 1989

Broechem denmoor.be

MEER DAN 34 JAAR HET MOOISTE TERRAS VAN BROECHEM EN OMSTREKEN
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‘Den Moor’ Broechem

Beste klant,
De familie Vangeel heet u hartelijk welkom in ‘Den Moor’.

Sinds 1989 streven we ernaar om van ‘Den Moor’ een sympathieke locatie te maken, waar
men gezellig kan tafelen en een glaasje onder vrienden kan drinken.

‘Den Moor’ is voor ons dan ook een plek geworden waar we elke dag onze vrienden zien.

In de zomerzon kan u genieten van ons groot tuinterras, gelegen aan een prachtige vijver
met zicht op het golfterrein en het kasteel “Bossenstein”. Tijdens de wintermaanden bedienen
wij u graag in ons Karaktervol restaurant, waar u zich kan verwarmen aan ons gezellig
haardvuur. We koesteren deze plek dan ook enorm en willen er steeds het beste van maken.

In onze feestzalen kan u ook terecht voor al uw feesten en evenementen, gaande van
vergaderingen tot diners, huwelijksfeesten en ceremonién.Vraag ons gerust vrijblijvende

informatie. Wij staan u graag bij om van elke gelegenheid een feest op maat te creéren.

Naast onze witgebreide menukaart verwennen wij u maandelijks opnieuw met onze
overheerlijke seizoensspecialiteiten.

Familie Vangeel en Team Den Moor.
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DE SCHUUR / ror 150 PERSONEN
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De schuur leent zich uitstekend voor een huwelijksfeest, diner, buffet of een gezellige
zomerse BBA tot 150 personen. De schuur beschikt over een privé-terras met zicht op
de vijver en kasteel ‘Bossenstein’

Vaste kosten: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder » Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal




ZOLDERZAALTJE | ror50 Personen

Ons Zolderzaaltje boven het restaurant biedt plaats aan een
gezelschap tot 50 personen. Ideaal voor een familiediner,
receptie of vergadering.

PERGOLA / ror 20 PerSoNEN

Onze Pergola naast het restaurant biedt plaats tot 20 personen. Ideaal voor een
familiediner, kleine koffietafel of receptie.

Vaste kosten: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder » Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal
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750m? brilplezier

alle types contactlenzen
alle merken hoortoestellen

Herentalsebaan 639 | 2160 Wommelgem | 03-324 91 75

www.zienenhorenfritsvandenbosch.be

maandag tem vrijdag 9u00-12u30 — 13u30-18u00 | zaterdag 9u00 - 17u00 | zondag en maandag gesloten



TROUWEN IN ‘DEN MOOR’

Verliefd. Verloofd. En binnenkort... getrouwd!

Proficiat met jullie prilste toekomstplannen. Om die bijzondere dag te vieren, zijn jullie
bij Den Moor aan het juiste adres. Onze missie is immers om jullie een warm gevoel te
geven vanaf onze eerste kennismaking, ondersteuning te bieden bij elke stap van de
voorbereidingen om uiteindelijk dat unieke droomfeest tot in de puntjes uit te voeren.
Beleef samen met jullie gasten een onvergetelijke dag in onze sfeervolle zaal of op

ons domein, met een heerlijk menu of BBQ en spetterend dansfeest.

We werken steeds op jullie maat en volgens jullie persoonlijke wensen.
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o Kortom: jullie huwelijksfeest a la carte.
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DE MOOISTE LOCATIE IN DE KEMPEN.
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TROUWEN IN ‘DEN MOOR’

Huwelijksceremonie

Ja zeggen tegen elkaar in een romantische intieme setting in de nabijheid van jullie
naaste vrienden en familie. Mooier kan het niet zijn! (Indien gewenst zorgen wij voor
alle praktische zaken), van de gewenste opstelling [bij mooi weer natuurlijk buiten in
onze tuin) tot het altaar met mooi bloemstuk.

Alles staat klaar, zodat de ceremoniemeester van jullie keuze voor een onvergetelijke
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DE MOOISTE LOCATIE IN DE KEMPEN.

Leukste Checklist: https://www.houseofweddings.com/nl/checklist/

Aan de hand van deze checklist kun je ruim op voorhand jullie to do’s inplannen en
bijhouden. Handig: ze maken een onderscheid voor je tussen essentiéle en
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MAAK VAN UW FEEST EEN ECHTE PARTY !

Tel. 0495 505 871
pinobaresi@gmail.com
www.pinobaresi.he

Muzikale live hegeleiding

VWesSVan Mel

Tel. 0476 96 89 80
ives.van.mol@telenet.be

De Zingende Ober
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www.zingendeober.com
0472/ 50 55 19







Garage - Carrosserie ROBERT

Vaartstraat 37-39 - 2520 Ranst
T.03 48550 61 - E.info@garage-robert.be
www.garage-robert.be
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MOEDERDAGMENU 2023 / oinsoac 15 ausustus 2023
MOEDERDAGMENU a la carte

Voorgerechten

Buratta mozzarella (kerstomaat / ceeur de boeuf) of
Gravad Lax (gemarineerde zalm / soja scheuten / wasabicrumble / dille dressing) of
Vitello Tonnato (kalfsvlees / rucola / parmezaan / tonijnmayonaise) of
Trio (Gravad Lax / gazpacho / kroket)

Hoofdgerechten
Steak Robespierre (rucola / parmezaan / truffelmayonaise / rode pesto) of
Zeewolffilet (preipuree / citroensaus) of
Varkenshaasje (carpaccio / ceeur de boeuf / ratatouille / groenten) of

Quinoa (groenten / yoghurt dressing)

Dessert
Dessert vd chef

Ala carte is deze dag niet mogelijk, enkel de suggesties en de knabbels.
Enkel op reservatie: via ‘Den Moor’

Prijs per persoon 55,00 €
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zondag 9.00 u - 17.00 u / dinsdag gesloten
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BARBEQUES / minimum 20 pERSONEN
BBQ ‘Classic’

o 2 stukken vees (kipspies, brochette, hamburger of bbqworst)
e [ stuk vis - papilotte

* 1 veggie (veggie burger)

e Salade naargelang seizoen

e Pastasalade

o Jomaat-mozzarella of perzik-mozzarella
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Komkommersalade
Aardappelsalade

Tandoori, cocktail, look, mayonaise
Broodassortiment

Hoeveboter, kruidenboter Prijs per persoon 45,00 €

BBQ ‘Den Moor’

e J hapjes

2 stukken vlees (parelhoen, 6 rib hamburger of chateau briand)
2 stukken vis - papilotte en scampispies

2 veggie (veggie burger, gevulde aubergine]
Gebakken aardappeltjes met seizoensgroenten
Salade naargelang seizoen

Pastasalade

Tomaat-mozzarella of perzik-mozzarella
Komkommersalade

Aardappelsalade

Tandoori, cocktail, look, mayonaise
Broodassortiment

Hoeveboter, kruidenboter, humus

OPTIONEEL: Gamba's + 5,00 €

Prijs per persoon 99,00 €

Sommige gerechten kunnen aangepast worden naargelang het aanbod van onze leveranciers.
Vaste kosten bij BBQ: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder  Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal




BARBEQUES / minimum 20 pERSONEN

BBQ ‘Deluxe’

J deluxe hapjes
3 stukken viees (parelhoen, chateau briand, lamskotelet]
2 stukken vis - papilotte en gamba

2 veggie (gevulde aubergine en gevulde portobello)
Gepofte aardappel met kruidenboter

Gebakken seizoensgroenten

Salade naargelang seizoen

Pastasalade

Tomaat-buratta of perzik-buratta
Komkommersalade

Aardappelsalade

Tandoori, cocktail, look, mayonaise, tartaar
Broodassortiment

Hoeveboter, kruidenboter, humus, tapanade trio
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Prijs per persoon 70,00 €

Sommige gerechten kunnen aangepast worden naargelang het aanbod van onze leveranciers. 19
Vaste kosten bij BBQ: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder  Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal




oo
e
-
rm
—]
—]
rm
P

20

BUFFETTEN / minimum 20 pErSONEN

Buffet ‘Classic’

Soep [(seizoensgebonden)

Koude visschotel (vis van het moment)

Boerenpaté met confiture

Rundscarpaccio

Wrap of clubsandwich op 3 wijzen (viees, vis, veggie)
Tomaat-mozzarella of perzik-mozzarella
Caesersalade

Pastasalade

Aardappelsalade

Salade naargelang het seizoen

Broodassortiment

Hoeveboter, kruidenboter Prijs per persoon 49,00 €

Buffet ‘Den Moor’

* 7 hapjes

Soep (seizoensgebonden)
Koude visschotel (vis van het moment]

Boerenpaté met confiture (okt/dec - wildpaté)
Rundscarpaccio (okt/dec - hert)

Vol-au-vent (kan ook veggie] (okt/dec - wildstoverij]
Vispannetje

Beuling met appelmoes (met appeltjes van Kurt)
Balletjes in tomatensaus (juli/aug - met krieken)
Aardappelschotel met seizoensgroenten
Tomaat-mozzarella of perzik-mozzarella
Aardappelsalade

Pastasalade

Salade naargelang seizoen
Broodassortiment

Hoeveboter, kruidenboter, humus

Prijs per persoon 99,00 €

Sommige gerechten kunnen aangepast worden naargelang het aanbod van onze leveranciers.
Vaste kosten bij buffet: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder « Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal



BUFFETTEN / mivimum 20 PERSONEN

Buffet ‘Deluxe’

J hapjes
Soep [seizoensgebonden  in de zomer bisque van kreeft)

Koude visschotel (in de zomer te vervangen door halve kreeft)

Terrine met confiture

Carpaccio van gerookte eend met foie gras (okt/dec - hert)

Parelhoen Stroganoff (okt/dec - jagersaus)

Sint jacobsvrucht

Stoverij (kan ook veggie] [okt/dec - wild » jan/maart - wangetjes e april/sept - lams)
Varkenshaas met portosaus en appel
Aardappelschotel met seizoensgroenten
Tomaat-buratta of perzik-buratta
Aardappelsalade

Pastasalade

Salade naargelang seizoen

Broodassortiment

Hoeveboter, kruidenboter, humus, tapanade trio
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Prijs per persoon 70,00 €

Sommige gerechten kunnen aangepast worden naargelang het aanbod van onze leveranciers.
Vaste kosten bij buffet: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder » Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal
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DRANKENFORMULES

Drankenformule ‘Standaard’  3uure s persorsoon 20,00¢
& uur o Prijs per persoon 24,50 €

e (ava/verse appelsap van de Kurt gedurende eerste uur ,

. Huisv{ijn ppessap ! b uur e Prijs per persoon 29,00 €
o 3 bieren van het vat 6 uur e Pris per persoon 33,50 €
e Frisdrank N .

. Water Elk extra uur o Prijs per ingeschreven persoon 4,50 €
* Koffie en thee Kinderen e <12 jaar halve prijs

Drankenformule ‘Receptie’

Cava / verse appelsap van de Kurt
Kirr
Huiswijn 3 uur o Prijs per persoon 24,00 €

: 3 bieren van het vat Elk extra uur e Prijs per ingeschreven persoon 8,00 €

Frisdrank
Water Kinderen e <16 jaar halve prijs

OPTIONEEL: Speciale b/eren / extra Cava 5,00 € per persoon’/ L‘hampagne ipv Cava o 10, 00 € per persoon




Lodge 1le d’0r

DenMoor@Saint-Raphaél - Zuid-Frankrijk

schitterend zeezicht | prachtig terras | buitendouche | afgesloten domein | zeer rustig
4 pers.: 2 slpk | 1 badk. | inger. kkn. | salon | eetk. | 3x airco | inrichting: Ibiza stijl
zwembad | speeltuin | sportfaciliteiten | resto-bar | honden toegelaten | centraal gelegen

Info + booking: www.denmoor.be I Contact: holiday@denmoor.be
Vraag naar onze infomap in het restaurant



LE MASSINET

Luxe in volle natuur

Op een landgoed van meer dan 200.000m? biedt Le Massinet de unieke
ervaring om enkel met uw genodigden de echte Ardennen te ervaren.
Gezonde buitenlucht, activiteiten voor jong & oud, in een prachtig kader.

Bossen, vijvers en weiden omringen de ruime terrassen en verschillende
ontspanningsmogelijkheden. Joggen, mountainbiken, vissen, wandelen.
U hoeft het domein zelfs niet te verlaten.

Terwijl u als ouder een wedstrijd petanque speelt, ziet u de kinderen
in de speeltuin ravotten. Verder is er een groot overdekt terras voor-
zien van tuinmeubilair en barbecue voor gezellige culinaire momenten
midden in de natuur.

De voormalige bijgebouwen van het kasteeltje werden omgetoverd tot
luxueuze accommodaties voor groepen tot 18 personen.

Het salon en eetzaal zijn voorzien van beamers en de gasten kunnen hun
eigen muziek via sonos app afspelen. Livestreams tv’'s zijn aanwezig in
salon en eetzaal.

Er zijn twee ingerichte keukens met al de nodige voorzieningen om te
koken voor uw gezelschap. Op de verdieping werden er 9 knusse slaapkamers
ondergebracht met kraaknette badkamers. Voor de allerkleinsten zijn er
enkele plooibedjes aanwezig. Huisdieren zijn niet toegelaten.



Petanquebaan e Speeltuin  Pingpongtafel
Gratis Wifi e Kickertafel e Jacuzzi » Sauna
5 Vijvers e Prive parking

Offerteaanvraag en boekingen:
www.lemassinet.com
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HAPJES / RECEPTIE / PARTY SNACKS

Starter van de chef

e Qlijven
e Chips
* Nootjes op tafel

o 3 hapjes naargelang het seizoen  Prijs per persoon 10,00 €

Starter v.d. chef ‘Den Moor’

e (Olijven

e Chips

* Nootjes op tafel

e 7 warme hapjes naargelang het seizoen

o 3 koude hapjes Prijs per persoon 19,00 €

Receptie hapjes

Olijven

Chips

Nootjes

Tapasbordje op tafel

J warme hapjes naargelang het seizoen
4 koude hapjes Prijs per persoon 20,00 €

Receptie hapjes ‘Den Moor’

Olijven
Chips
Nootjes
Tapasbordje op tafel

J warme hapjes naargelang het seizoen
4 koude hapjes

2 mini dessertjes

Prijs per persoon 25,00 €

Olijven

Chips

Nootjes op tafel
Worstenbroodje
Quiche
Mini-hamburger
Mini-pita

Puntzak friet

Party snacks

Prijs per persoon

25,00¢



DESSERTENBUFFET [ minimum 20 PeRSONEN

Dessertenbuffet ‘Classic’

Chocomousse
Tiramisu
Panna cotta
Rijstpap

Prijs per persoon 10,00 €

Dessertenbuffet ‘Den Moor’

Chocomousse
Tiramisu
Panna cotta
Rijstpap
Scones met confituur en clotted cream
IJswagentje* (vanille, choco, mokka, sorbet)
met chocoladesaus, bresilienne, slagroom
Taartenassortiment*

DESSERTENBUFFET

Prijs per persoon 15,00 €

Dessertenbuffet ‘Deluxe’

Chocomousse

Tiramisu

Panna cotta

Rijstpap

Scones met confituur en clotted cream

IJswagentje* (vanille, choco, mokka, sorbet]

met chocoladesaus, bresilienne, slagroom

e TJaartenassortiment*

* Frans/Belgische kazen met noten

Fruitassortiment Prijs per persoon 20,00 €

* het taartenassortiment en ijswagentje kunnen worden vervangen
door een biscuittaart of een jjstaart
Vaste kosten bij een dessertenbuffet: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder
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FOODCOURTS FESTIVAL / tenre-zomER o MiNiMUM 25 PERSONEN

Food courts “Classic’

» Apero: Versgesneden charcuterie (tapasbordje)

Burger ‘a la carte’

e Hamburger

o Visburger

e leggieburger

e Kipspies op focaccia

met keuze: tomaat, komkommer, augurk, ui, kaas

Salade bar

Caesar

Geitenkaas (optioneel met spek)

Grieks (olijven, feta, komkommer, tomaat, rode uil

Quinoa zalm (broccoli, humus)

Quinoa Meditarrian (olijven, feta, rozijnen, rode ui)

Quinoa geitenkaas/appel (walnoot, gedroogde cranberries)
Couscous kip (feta, tomaat, ui, paprika, limoen/yoghurtdressing)

Pasta bar

e Lasagne bolognaise

Pasta bolognaise

Lasagne zalm [courgette, spinazie)

Pasta beckendorf

Lasagne veggie (aubergine, spinazie, mozzarella)
Pasta veggie (Arrabiata)

OPTIONEEL: Raclette standje + 15,00 €
met brood, aardappeltjes, augurk, zilveruities  Prijs per persoon 49,00 €

J kraampjes
Tussen 25 - 75 gasten e 2 gerechten per kraam
Tussen 75 - 150 gasten 3 gerechten per kraam

Sommige gerechten kunnen aangepast worden naargelang het aanbod van onze leveranciers.
Vaste kosten bij Food Courts: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder  Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal



Food courts ‘Den Moor’

* Apero: Versgesneden charcuterie (tapasbordje)
* 7 hapjes naargelang het seizoen

Burger ‘a la carte’ Salade bar
e Angus burger e (aesar
e Visburger * Geitenkaas (optioneel met spek)

e leggieburger Grieks (olijven, feta, komkommer, tomaat, rode ui)

* Kalkoenspies op focaccia * (Quinoa zalm [broccoli, humus)

met keuze: tomaat, kemkommer, augurk, ui, gefrituurde uities ~ ® Quinoa Meditarrian (olijven, feta, rozijnen, rode ui)

kaas en cheddar kaas, spek en gedroogde serranoham o (Quinoa geitenkaas/appel (walnoot, gedroogde cranberries)
Pasta bar Couscous kip (feta, tomaat, ui, paprika, limoen/yoghurtdressing)
e Lasagne bolognaise

e Pasta bolognaise

o Lasagne zalm (courgette, spinazie] OPTIONEEL: Raclette standje + 15,00 €
* Pasta beckendorf _ o met brood, aardappeltjes, augurk, zilveruitjes
* Lasagne veggie (aubergine, spinazie, mozzarella)

o Pasta veggie (Arrabiata) Prijs per persoon 99,00 €

Food courts ‘Deluxe’

» Apero: Versgesneden charcuterie (tapasbordje)
* J hapjes naargelang het seizoen

Burger ‘a la carte’ Salade bar

e Angus burger e (aesar of kip teriyaki

e lamsburger Geitenkaas (optioneel met spek)

e Visburger Grieks (olijven, feta, komkommer, tomaat, rode ui)

e leggieburger Quinoa zalm (broccoli, humus)

* Kalkoenspies op focaccia Quinoa Meditarrian (olijven, feta, rozijnen, rode ui)

met keuze: tomaat, kemkommer, augurk, ui, gefrituurde uitjes Quinoa geitenkaas/appel (walnoot, gedroogde cranberries)

kaas en cheddar kaas, spek en gedroogde serranoham Couscous kip (feta, tomaat, ui, paprika, limoen/yoghurtdressing)

Pasta bar EXTRA GERECHT: halve kreeft of steak robespierre

e [asagne bolognaise

e Pasta bolognaise

o Lasagne zalm [courgette, spinazie) OPTIONEEL: Raclette standje + 15,00 €
e Pasta beckendorf met brood, aardappeltjes, augurk, zilveruitjes
o Lasagne veggie (aubergine, spinazie, mozzarella) )

* Pasta veggie (Arrabiata) Prijs per persoon 70,00 €
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FOODCOURTS FESTIVAL [ HerrsT-wiNTER  MINIMUM 25 PERSONEN

Food courts “Classic

» Apero: Versgesneden charcuterie (tapasbordje)

Burger ‘a la carte’

e Hamburger

o Visburger

e leggieburger

e Kipspies op focaccia

met keuze: tomaat, komkommer, augurk, ui, kaas

Stoverij

e Stoofvlees

e ol-au-vent

e Visstoverij

e (Groentenstoverij
met frieten

Pasta bar

Lasagne bolognaise

Pasta bolognaise

Lasagne zalm (courgette, spinazie)

Pasta beckendorf

Lasagne veggie (aubergine, spinazie, mozzarella)
Pasta veggie (Arrabiata)

OPTIONEEL: Raclette standje + 15,00 €
met brood, aardappeltjes, augurk, zilveruities  Prijs per persoon 49,00 €

J kraampjes
Tussen 25 - 75 gasten 2 gerechten per kraam
Tussen 75 - 150 gasten 3 gerechten per kraam

Sommige gerechten kunnen aangepast worden naargelang het aanbod van onze leveranciers.
Vaste kosten bij Food Courts: 250,00 € Schuur / 50,00 € Zolder  Klaarzetten feestzaal, Sabam, verwarming en opkuis van de zaal



Food courts ‘Den Moor’

* Apero: Versgesneden charcuterie (tapasbordje)
* 7 hapjes naargelang het seizoen

Burger ‘a la carte’ Stoverij

e Angus burger e Varkenswangen, lams- of wildstoverif

e Visburger o Parelhoen Stroganoff (okt-dec jagersaus)

e leggieburger * Kalfsfricassee

e Kalkoenspies op focaccia o Visstoverij

met keuze: tomaat, komkommer, augurk, ui, gefrituurde uitjes e (Groentenstoverij

kaas en cheddar kaas, spek en gedroogde serranoham met frieten en krieltjes

Pasta bar

e Lasagne bolognaise

e Pasta bolognaise

o Lasagne zalm (courgette, spinazie] OPTIONEEL: Raclette standje + 15,00 €
* Pasta beckendorf _ o met brood, aardappeltjes, augurk, zilveruitjes
* Lasagne veggie (aubergine, spinazie, mozzarella)

o Pasta veggie (Arrabiata) Prijs per persoon 99,00 €

Food courts ‘Deluxe’

» Apero: Versgesneden charcuterie (tapasbordje)
* J hapjes naargelang het seizoen

Burger ‘a la carte’

o Angus burger Stoverij

e Lamshurger e Varkenswangen, lams- of wildstoverij

e Visburger o Parelhoen Stroganoff (okt-dec jagersaus)

e Veggieburger e Kalfsfricassee

* Kalkoenspies op focaccia o Visstoverij

met keuze: tomaat, komkommer, augurk, ui, gefrituurde uitjes * (Groentenstoverij

kaas en cheddar kaas, spek en gedroogde serranoham met frieten en krieltjes

Pasta bar EXTRA GERECHT: Coguilles Saint-Jacques

* Lasagne bolognaise

e Pasta bolognaise

o Lasagne zalm [courgette, spinazie) OPTIONEEL: Raclette standje + 15,00 €
* Pasta beckendorf met brood, aardappeltjes, augurk, zilveruitjes
o Lasagne veggie (aubergine, spinazie, mozzarella) )

o Pasta veggie (Arrabiata) Prijs per persoon 70,00 €
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Indien u vaér of na een uitstekende maaltijd
bij ‘Den Moor’ de fruitstreek van Broechem,
Emblem of randgemeenten van Ranst al
wandelend of per fiets wil bezoeken, dan kan
u een plaatselijke gids contacteren om u te
begeleiden.

Info in “Den Moor’ of bij Liliane Janssens op
03/383 25 52 of 0473/58 01 42 of via mail op
liliane.janssens1@telenet.be




KOFFIETAFELS | minimum 20 pERSONEN 12500 Sehuuns 200 ¢ lde

Koffietafel ‘Classic’

e Pistolets (bruin/wit)

T
|
LA
S B
<T
-
Ll
Ll
Ll
=
<

e Sandwich

e Diverse charcuterie

* Prepare, vleessla

« Mini koffiekoeken Alles staat op tafel
o Koffie en thee Prijs per persoon 20,00 €

Koffietafel ‘Den Moor’

o erse appelsap van Kurt/Cava
Diverse belegde mini pistolets
Clubsandwich, 3 soorten

Mini koffiekoeken
Taartenassortiment
Koffie, thee en water

Receptie formule* - buffet
Prijs per persoon 30,00 €

Koffietafel ‘Deluxe’

Verse appelsap van Kurt/Cava

Soep

Scones met confituur en clotted cream
Diverse belegde mini pistolets
Clubsandwich, 3 soorten

Mini koffiekoeken .
Taartenassortiment Receptie formule* - buffet
Koffie, thee en water Prijs per persoon 39,00 €

*Wij voorzien hierbij zowel zit- als sta-tafels.

In onze koffietafels zijn 2,5 uren bediening inbegrepen.
Startende van het beginuur dat opgegeven is door familie of begrafenisondernemer.
Per begonnen half uur na 2,5 uur wordt 40,00 € aangerekend.
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(AJPRE SKIPARTY 2024 | za7eR0AG 10 FEBRUARI 2024

Ski-ambiance met DJ
zingen & dansen
Aperitief
Raclette
Dessert

Ci.%"ﬁ w \
k‘ Prijs per persoon 25,00 €

Enkel op reservatie: M&wmaar,% (incl. Aperitief / Excl. dranken)

via ‘Den Moor’




PACOGRAPHICS

LAY-OUT MAGAZINES/BROCHURES
ONTWERP LOGO'S/HUISSTIJL
OPMAAK ADVERTENTIES
DRUKWERKBEGELEIDING
BUSINESSCARDS/UITNODIGINGEN

BANNERS/SPANDOEKEN/BELETTERING

GRAFISCH VORMGEVER
PATRICK CORTOIS « patrick.cortois@telenet.be
handboogstraat 11/b 31 ¢ 2160 wommelgem ¢ 0475 81 58 78



DRANKENCENTRALE

W bouwelsesteenweg 82 - 2560 nijlen
2 034818193 ® winkel@sasdranken.be

OPEN: maandag tot woensdag van 9u tot 18u - vrijdag van 9u tot 19u - zaterdag van 9u tot 17u30
GESLOTEN: donderdagen - zondagen - feestdagen

KANTOREN ZANDHOVEN - SINT ANTONIUS ZOERSEL

Liersebaan 7 Handelslei 65
2240 Zandhoven 2980 Sint Antonius Zoersel
T +32(0)3 410 14 30 T +32 (0)3 380 08 50

zandhoven@bnpparibasfortis.com

FSMA.Nr 0479.221.768




ome'ln Stekebe

Bed and Breakfast
* % %
Uitgebreid ontbijt - Parking - Wijngaard
Petanque - Fietsstalling

Op 3km van Afspanning “Den Moor”

Van den Nestlaan 177 - 2520 Ranst-Broechem
Tel. 03/475 11 12 - Mail. joke.oomes@pandora.be
Gsm 0473/58 1219 - 0495/25 45 51

www.domeinstekebees.be

Aan de oevers van de Nete
Tussen Herentals en Lier...

In het centrum van Emblem, pal onder de kerktoren, ligt
Elskenshof. De oude hoeve, met zijn charmant erf en groene
tuin, is onderdeel van het karakteristieke dorpsgezicht.

Bed & Breakfast

Na een dag fietsen of wandelen in de natuur, is het heerlijk tot
rust komen in Elskenshof. Gasten logeren in de comfortabele
slaapkamer met uitzicht op het erf en de tuin.

elskenshof@gmail.com < +32 485 74 65 60
www.elskenshof.be

Gasten hebben het rijk alleen in de voormalige schuur waar de unieke kamers zijn gehuisvest.
Alle 3 de kamers hebben hun eigen stijl, afmeting en inrichting.
Faciliteiten als een privé-badkamer met toilet, flatscreen TV en internet zijn standaard voorzien.

Schawijkplasweg 14 - 2520 Ranst
0477/81.34.83 - info@blauweschaap.be
www.blauweschaap.be




‘35 JAAR DEN MOOR’ / zownas 4 av6ustus 2024

Met liveband & groot mosselfeest

Live ambiance zingen & dansen

Aperitief
Walkingdinner voorgerechtjes

Mosselen & frietjes a volonté
|Jskarretje Prijs per persoon 35,00 €

Enkel op reservatie: via ‘Den Moor’ [Incl. Aperitief / Excl. dranken)
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IVARIEFLEURl

MODE | LINGERIE | BRASSERIE

LANGS DE RING . SPEKKESTRAAT 4 . 2500 LIER
03 480 64 37 . WWW.MARIEFLEUR.BE
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BRUNCHEN IN ‘DEN MOOR’ [ van r1u o7 14030

Paas Brunch [ zondag 31 maart 2024
Paaseitjes rapen voor de kids
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POULE & POULETTE §

s

Welkom @ Poule & Poulette !

Trendy Restaurants waar kipgerechten uit eigen atelier klaargemaakt worden in een unieke sfeer,
door gepassioneerde mensen, voor mensen met smaak. Kip is hip !



CULINAIR WILDFESTIJN / zarerpac 18 NovEMBER 2023

ment
\Ioorbeeld Apero met hapjes aan het kampvuur

Wildkroketje / Kruidenbrioche met rillette / Ravioli met pompoen & everzwijnham

“Jachthoornkorps Fugamus eert het wild’
Tartaar van hertekalf

Heldere consomé

Fazantenfilet / witloof / fin champagne / gratin

Dessert
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(Diner, dranken van aperitief t/m koffie, jagermeister, jachthoornblazers en authentieke jachtsfeer)
Dresscode: Jagers-warm’ o Enkel op reservatie: via ‘Den Moor’

Prijs per persoon 97,00 € (Au-In)




WILDSEIZOEN

Alex Vangeel is al jaar en dag een fervent
jager, zowel in Vlaanderen als in de Ardeense
bossen. Zo kunnen wij elk jaar weer rekenen
op een rechtstreekse aanvoer van Belgisch
wild.

Onze wildsuggesties op de kaart starten
steeds in oktober. Hou ze zeker in de gaten en
kom genieten van een heerlijk stukje wild aan
ons gezellig haardvuur.

Mis ons culinair wild-diner niet. Jaarlijks in
oktober of november.
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KERSTMENU 2023 [ vawn maanoac 25/12 T.E.M. ZATERDAG 30/12/2023

u
\Ioorbeeldmen Voorgerecht
Noordzee tongrolletje, gevuld met zalmmousse & mousselinesaus

of
Combinatie van gebakken foie gras, terrine van foie gras & créme brulée van foie gras

Hoofdgerecht
Zeebaarsfilet met boschampignons, garnaalsaus & getruffeerde aardappelpurée
of
Hertenkalffilet met savooi & wintergroentjes & gekonfijte aardappel

Dessert
Rood fruit met Mascarpone, geharde meringue & Amarettini

Enkel op reservatie: via ‘Den Moor Prijs per persoon 52,50 €
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OUDEJAARSAVOND 2023 / zownas 31/12/2023

Voorbeeldmenu Aperitief & hapjes

Carpaccio van wild met gemarineerde beukenzwam & Pecorino

Halve kree.f.t.'Belle vue’
Hert op 2 wijzen: Wellington & stoofp.a.t}'e, wintergroenten en gratinaardappel
Kaas & des.;;rtenbuffet
Champagne am?ﬂ% in te luiden

Nachtbuffet : Erwtensoep met rookworst & croutons / kaas buffet

Alle dranken inbegrepen (excl. sterke dranken)

Dansen met DJ )
Enkel op reservatie: via ‘Den Moor’ P”JS per persoon 115,00 €
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‘35 JAAR DEN MOOR’ MAGAZINE [ ruxe-epimie

Den Moor viert volgend jaar hun “35-jarig bestaan’

Voor ons 35-jarig bestaan brengen wij een “Super Deluxe’ editie
van ons magazine uit met al onze feesten, evenementen,
brunches, etc.

Wenst u daar in te adverteren? Laat het ons dan tijdig weten,
want het zal een “Collectors-item’ zijn en door duizenden
klanten regelmatig gelezen worden.

Meer info bij ons personeel.

Geef je familie of vrienden een cadeaubon

Vraag het aan ons personeel









